
Agencement et
équipement du bar

- Les différents types de bar : à cocktails, pub, à thème…
- l’office.

OBJECTIFS

Acquérir les compétences requises pour réaliser les boissons et cocktails répondant aux souhaits de la 
clientèle, en mettant en oeuvre les techniques de préparation et de service ainsi que les techniques de vente 
et de communication. 

Mention Complémentaire
Employé barman

Elaboration du produit et 
dégustation

- la fermentation alcoolique, 
la distillation, le vieillissement
- les boissons alcoolisées
- les boissons non alcoolisées
- le vocabulaire spécifique de 
la dégustation.

Règles de composition
des cocktails

- les catégories, types et 
familles de cocktails
- les bases techniques en 
usage dans la profession. 

Durée : 1 an en alternance

La législation

- la législation relative au 

transport des boissons et à la 

vente des boissons alcoolisées

- les obligations d’affichage

- l’étiquetage et sa législation. 

Lycée Hôtelier La Renaissance

De août 2023 à juin 2024

Pré-requis

Être titulaire d'un diplôme de 
niveau 5 relevant du secteur de 
restauration et de l’hôtellerie ou 
justifier de 3 ans d'expériences 
professionnelles dans la profes-
sion considérée.

Niveau 5
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